
EĞİTİM MEMNUNİYET ANKETİ - Gıda Sektörü

AD SOYAD GÖREVİ BÖLÜM TARİH

Sayın Katılımcı,

Eğitimimizin kalitesini artırmak ve size daha iyi hizmet verebilmek amacıyla görüşlerinizi almak istiyoruz. Lütfen aşağıdaki soruları
içtenlikle cevaplayınız. Geri bildirimleriniz bizim için çok değerlidir.

1. Gıda üretim makinelerinde güvenli çalışma yöntemleri hakkındaki anlatım ne kadar açıklayıcıydı?

Çok Kötü Kötü Orta İyi Çok İyi

2. Kesici aletler ve sıcak yüzeylerle çalışırken alınacak önlemlerin uygulamalı anlatımı yeterli miydi?

Çok Kötü Kötü Orta İyi Çok İyi

3. Alerjen yönetimi ve çapraz kontaminasyonu önleme konusundaki bilgiler günlük iş süreçleriniz
için ne kadar faydalı?

Çok Kötü Kötü Orta İyi Çok İyi

4. Ergonomi ve tekrarlı hareketlerden kaynaklanan kas-iskelet sistemi risklerine karşı gösterilen
önleyici yöntemleri nasıl değerlendiriyorsunuz?

Çok Kötü Kötü Orta İyi Çok İyi

5. Soğuk zincir ve depolama güvenliği kurallarının anlaşılırlığını nasıl buldunuz?

Çok Kötü Kötü Orta İyi Çok İyi



6. Eğitimde işlediğimiz konulardan günlük çalışma rutininizde en çok hangi bilginin işinizi
kolaylaştıracağını düşünüyorsunuz?

(Lütfen görüşlerinizi yazınız)

7. Gıda güvenliği ve acil durum yönetimi konularında eğitimin daha etkili olması için eklenmesini
istediğiniz bir başlık veya uygulama var mı?

(Lütfen görüşlerinizi yazınız)

Katılımınız ve değerli geri bildirimleriniz için teşekkür ederiz!


